COMUNE DI MONZA
Servizio Ristorazione scolastica
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Sopralluogo effettuato dal Commissario mensa B s mersasommmmmmen s ST IR
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1) La pulizia di ambienti, arredi ed utensili ¢ U buona O sufficiente [ scarsa

MENU’
1) il menu del giorno prevede:
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2) E’ conforme a quello previsto dalla tabella dietetica ? Osi O no

Indicare le cause di eventuali variazioni .............coooiiiiirire e
3) La tabella dietetica & esposta nella scuola ? Osi Ono
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DISTRIBUZIONE
1) Tempo trascorso tra I’arrivo del pasto e la sua distribuzione
&z (J minore di 10 minuti O fra 10 e 20 minuti [ maggiore di 20 minuti
2) Nel refettorio i sistemi di termostatazione del pasto sono : 0 presenti 0 assenti
3) Indicare I’ora di inizio della distribUzZione .......ccciiceirmeinieiiiiaiannee
4) Indicare ’ora di arrivo delle lassi e

5) Durata distribuzione: 1° piatto [ minore di 10 min O fra 10 e 20 min [J maggiore di 20 min
6) Durata distribuzione: 2° piatto [J minore di 10 min O fra 10 e 20 min [J maggiore di 20 min
7) Durata del pranzo: (J minore di 30 min O fra 30 e 60 min 0 maggiore di 60 min
8) Indicare il numero di pasti SEXVIRL i civen mrisinianamms crs s

9) Indicare il numero di persone addette alla distribuzione.....................




VALUTAZIONE PERSONALE DEL MENU’ DEL GIORNO
Portata Caratteristiche Quantita

Pane O croccante |0 duro 0 gommoso | buona O sufficiente | O scarsa

1° Piatto O caldo O tiepido O freddo 0 buona O sufficiente | O scarsa
0 gradevole | accettabile | non buono

1° Piatto 0 caldo 0 tiepido 0 freddo O buona O sufficiente | scarsa
0 gradevole |0 accettabile |0 non buono

Contorno 0 caldo 0 tiepido O freddo 0 buona O sufficiente |0 scarsa
0 gradevole |0 accettabile | non buono

Frutta [J matura [J acerba O appassita |0 buona 0 sufficiente | scarsa

| Giudizio complessivo |0 buono O sufficiente O insufficiente
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INDICE DI GRADIMENTO DEL PASTO (L.G.)

L’indice di gradimento (I.G.) si calcola moltiplicando per 100 il numero di bambini che hanno mangiato
almeno meta della porzione servita diviso per il numero di bambini totali ( es, se su una scuola di 80
bambini 60 hanno mangiato pili della meta della porzione servita: I.G. = 100 X 60 : 80 = 75%).

Portata - LG. Valutazione dell’ L.G .
1° piatto maggiore di 75% = totalmente accettato
2° piatto maggiore di 50% = parzialmente accettato
Contorno maggiore di 25% = parzialmente rifiutato
Frutta inferiore di 25% = totalmente rifiutato
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